
 
 

  Приблизительное банкетное меню    

  из расчета на одного человека 1 вариант  

   

 НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД Количество, 

г 

   

1 Ассорти мясное 50 

 Язык говяжий, буженина, ветчина, колбаса т/к,  

 карбонат, подается с хреном и горчицей  

   

2 Бабушкино лукошко 60 

 Грибы маринованные, огурцы соленые, капуста квашеная,  

 клюква  

   

3 Филе куры со сладким перцем в чесночно- 60 

 ореховом соусе  

   

4 Лодочки из сладкого перца 60 

   

5 Салат "Егерский" 100 

 Куриное филе, картофель, огурец соленый, дайкон, рис, яблоко 

   

6 Селедочка заморская под русской шубкой 100 

   

7 Салат "Дядя Боб" 100 

 Ветчина, сыр, фасоль, помидоры, огурцы маринованные  

   

8 Свинина в шапке 150 

   

9 Картофель айдахо 150 
   

10 Хлебная корзинка 70 
   

11 Фруктовая корзинка 120 
   

 

 

Вес 1020 
   

                                                            Итого:  800 руб. 
 

 



 

  Приблизительное банкетное меню    

  из расчета на одного человека  2 вариант  

   

 НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД Количество, 

г 

   

1 Традиционный куриный рулет с абрикосом 60 

   

2 Пикантная селедочка с маринованным луком 60 

   

3 Помидоры конкассе, фаршированные сыром  60 

   

4 Соленья в ассортименте 60 

   

5 Салат "Мечта"  100 

 Говядина б/к, помидоры, перец болгарский, сыр  

   

6 Салат "Нежность" 100 

 Филе белой рыбы, яйцо, лук, сыр, рис, маслины  

   

7 Салат "Смак" 100 

 Куриное филе, яйцо, лук красный, морковь по-корейски,  

 майонез  

   

8 Традиционная котлета по-киевски 130 
   

9 Картофель жареный с луком 150 

   

10 Хлебная корзинка 70 

   

11 Фруктовая корзинка 120 

   

 Вес 1010 

   

                                                         Итого: 800 руб. 
   

   

 

 

 

 

 


